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केक 

 
केक मैदे ,चीनी और घी के धमश्रण से बना सं्पजी और मीठा बेक धकया हुआ स्वाधदस्ट खाद्य पदार्क हैI  

सामग्री: 

• मैदा: 100 धकिोग्राम 

• चीनी: 50 धकिोग्राम 

• अंडा: 13 धकिोग्राम (या दही या धसरका ) 

• दूि: 20 धकिोग्राम 

• मक्खन: 25 धकिोग्राम 

• वेधनिा एसेंस: 200 ग्राम 

• बेधकंग पाउडर: 1 धकिोग्राम 

• बेधकंग सोडा: 1 धकिोग्राम 

नोट: इस रेधसपी से अगर 1धकिो -1धकिो का एक केक बनाते हैं तो अनुमाधनत मात्रा करीब 250 केक 

बनेंगे। 

बनाने की विवि: 

• सबसे पहिे, मैदा, चीनी, और मक्खन को धमक्सर में धमिा कर अचे्छ से धमक्स करें। 

• ध़िर, बाधक सामग्री जैसे अंडा (या दही या धसरका ),फे्लवर एसेंस आधद को अिग से एक धमक्सर 

में  धमक्स कर िें।  

• अब, मैदा धमश्रण में फें टा हुआ अंडा (या दही या धसरका ) डाि कर अचे्छ से धमक्सर में धमिायें। 

• इसमें बेधकंग पाउडर और वेधनिा एसेंस डाि कर धफर से धमक्सर में धमक्स करें। 

• अब, ग्रीस धकये हुए केक पैन में धमक्सचर को डाि दें। 

• ओवन को 180°C पर प्रीहीट करें  और केक को बेक करने के धिए रखें। 

• िगभग 30-40 धमनट तक बेक करें  या जब तक केक पक ना जाए। 

• पकाया गया केक ठंडा होने दें  और धफर उसे सजाएं। 
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मशीने: 

• धमक्सर 

• केक ओवन 

• केक मोल्ड 

• केक सजावटी उपकरण 

• डीप फ्रीज़ (केक को स्टोर करने केधिए). 

उद्योग के विए स्थान की आिश्यकता: 

एक छोटे केक उद्योग िगाने के धिए िगभग 800 से 1100 वगक फुट की जगह की आवश्यकता होती है। 

इसमें उत्पादन के्षत्र, सामग्री रखने के धिए के्षत्र और कायाकिय के्षत्र शाधमि होते हैं। 

जरूरी िाइसेंस और परवमट्स: 

• उद्योग रधजस्टर ेशन (Industry Registration): 

https://udyamregistration.gov.in/Government-India/Ministry-MSME-

registration.htm  

• खाद्य सुरक्षा िाइसेंस (Food Safety License): https://foscos.fssai.gov.in/  
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